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お酒 

甘酸っぱくてジューシーな宮崎日南産みかんを使用した 
「ぜいたく」シリーズのアイテム。 
みつばちが花蜜を採る時に残した足跡がみかんの表面に 
ついたことが名前の由来となっています。 

ぜいたく宮崎 
　　　みつばちみかん 

～宮崎みかんの 
　　　　白ワインスカッシュ～ ～みつばちみかんティー～ 

～みつばちみかん　みるくれーぷ～ 

★ぜいたく宮崎みつばちみかん 
　白ワイン 
　炭酸水 

30ml 
30ml 
90ml 

〈クレープ生地　6枚分〉 
★ぜいたく宮崎みつばちみかん 
　卵 
　砂糖 
　牛乳 
　薄力粉 
　塩 
　溶かしバター 
 
〈ホイップクリーム〉 
★ぜいたく宮崎みつばちみかん 
　生クリーム 
　グラニュー糖 

 
30ml 
1個 
9g 

130ml 
55g 
少々 
6g 
 
 

20ml 
100ml 
10g 

mandarin orange 

★ぜいたく宮崎みつばちみかん 
　無糖紅茶 
　ドライフルーツみかん(ｵﾚﾝｼﾞ) 

25ml 
125ml 
適量 

生地、ホイップにもエードを使用した 
みかんの風味がたっぷりの贅沢な一品です。 

「柑橘おすすめ」 
・夏みかん 

・三田乃郷 宮崎ぽんかん 
・三田乃郷 宮崎グレープフルーツ 

みつばちみかんの 
甘酸っぱさで爽やかさを
楽しめるフルーツティー。 
ホットでもアイスでも 
相性good！ 

ジューシーなみつばちみかんの
甘さと酸味を感じられる 
飲みやすい一杯です。 


